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LEVEL 4 DIPLOMA
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Kanapéer til reception

Breendt rert tatar med peberrods-mayo og karse
Hdandpillede rejer med hollandaise creme og @sters urt
Blinis med syrnet flede og rogn

Brioche med friskost, agurk og langpeber
Vol-au-vent med perlehgne og asparges

Citrontcerte med breendt marengs

Pris pr person: 125, -

Minimum 10 kuverter.
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Frokost1 3 serveringer
som share food

Karrysild med kapers og lag
FfEg og rejer med mayo pd breendt citron
Spred fiskefilet med citron og remoulade

Hensesalat med ristede bagehatte og peberbacon
Marbrad & la creme og syltet agurk
Roastbeef med pickles og peberrod

Hjemmergget landbrie med kompot og sylt
Lille citrontcerte med breendt marengs

Til alle serveringer er der hjemmebagt rugbrad og formbrad, smer og fedt

Pris pr person: 288, -

Minimum 10 kuverter.
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3-retters seson menu

April, maj og juni

Valg mellem folgende forretter:
Rimmet laks med salt agurk, red Mizuna, breendt citron og dild olie
Grillede hvide asparges med handpillede rejer, hollandaise skum og spaede urter

Tatar, spred persillerod, senneps korn, peberrods mayo og estragon

Valg mellem folgende hovedretter:

Helstegt gkologisk oksefilet, smgrdampede fordrsleg, hyldeblomst-glaserede spaede
gulergdder og pebersauce

Skindstegt sandart med sauté af kél og certer, fennikel, Beurre blanc, Vagtel farseret
med traffel, sauté af grenne asparges, breendte fordrsleg, sky pé kylling med revet

troffel

Til alle hovedretter serveres smé kartofler vendt i smar og urter og markens salater

Valg mellem folgende desserter:

Skal af hvid chokolade fyldt med vanilje fromage, kompot pd syltede rabarber,
jordbcer og citron verbena

Citron tcerte med luftig panna cotta pé keernemcelk, friske bcer og braendt hvid
chokolade

Brownie med karamel p& hasselngdder, syltede grenne jordbcer, hasselngdde is og
pistacie crunch

Alle grentsager er gkologiske og danske
Alle forretter koster 98,-
Alle hovedretter koster 225, -

Alle desserter koster 75,-

Minimum 10 kuverter.
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3-retters seson menu

August og september

Valg mellem folgende forretter:

Ceviche af kuller med grillet fersken, syltede rade perlelag, tiger milk, persille olie
og brendkarse

Stegt rert tartar, hertil rysteribs, spred persillerod og persille sne
Variation af sommertomater, burata, ristede mandler og balsamico reduktion

Til alle retter serveres der nybagt bred og rert smaer

Valg mellem folgende hovedretter:

Urte farseret vagtel, hertil granne bgnner, ristet blomkal, grillet syltet peberfrugt og
Sauce pd estragon

Lamme culotte p& sommer casulet, grillede sylted springleg og variation af certer

Ballotine af redspcette og “kransekage” pd puré af braendt blomkél og hasselngdder,
smgrsauteret gulergdder fra Lammefjorden og hummer bisque

Til alle retfter serveres der knuste danske kartofler vendt med urter og markens salat

Valg mellem folgende desserter:

Muscovado syltede rabarber med lakrids sponge cake, rabarber is og vanilije tuille
Vanilije panna cotta med sensommerbcer, spredt estagon brud og citron perler
Fransk citron tcerte med brcendt marengs og spred honning

Alle grentsager er gkologiske og danske

Alle forretter koster 98,-

Alle hovedretter koster 225, -

Alle desserter koster 75,-

Minimum 10 kuverter.
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3-retters saeson menu

Oktober, november og december

Valg mellem folgende forretter:
Braendt kammusling med triologi af fennikel og skilt kcernemaelk sauce

Okse carpaccio af dansk okse inderldr, spaede salater, parmesan kiks, olivenolie og
saltede mandler

Varmsyltet hellefisk p& puré af jordskokker, hertil duet af jordskokker og friterede kapers

Til alle forretter serveres der nybagt brad og rert smer

Valg mellem folgende hovedretter:

Helstegt ekologisk oksefilet, smardampede fordrsleg, hyldeblomst glaserede spaede
gulergdder og pebersauce

Skindstegt sandart med sauté af kél og certer, fennikel, Beurre blanc, Vagtel farseret med
treffel, sauté af grenne asparges, breendte fordrslag, sky pd kylling med revet treffel

Til alle hovedretter serveres der kartoffelterrin og markens salater

Valg mellem folgende desserter:
Smerbagt ceble med marcipan, havre crumble og fladeis
Mousse pd yoghurt med vanilije, syltedepcerer og praline, chokolade stev og spred kiks

Kejserinden i nye klceder med pistaciengdder og Amarena kirsebaer

Alle grentsager er gkologiske og danske
Alle forretter koster 98,-
Alle hovedretter koster 225, -

Alle desserter koster 75,-

Minimum 10 kuverter.
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3-retters vegansk menu

Forret:
Tatar pd beder, peberrods creme, friterede jordskokker og spcede urter

Serveres med nybagt brad og lavstikke creme

Hovedret:

Grillede asparges, hertil fregola med ristede bagehatte, friteret selleri og duet af certer
Serveres med markens grenne salater

Dessert:

FEble-citron kage med marineret rabarber og jordbcer i langpeber samt citron sorbet
Alle forretter koster 98,-

Alle hovedretter koster 225, -

Alle desserter koster 75,-

Minimum 10 kuverter.
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s-retters saeson menu

April, maj og juni

Retter:

Braendt jomfruhummer, bisque, fennikel

Grillet asparges med hollandaise skum revet Vesterhavs ost og pocheret ceg
Havtaskekceber, brunet smer, beder, kapers

Oksefilet, svampetoast og sauce bearnaise

Skal af hvid chokolade, fyld af vaniljefromage og kerne af passionsfrugt, friske baer
Alle forretter koster 98,-

Alle hovedretter koster 225, -

Alle desserter koster 75,-

Minimum 10 kuverter.

\A’ IVI (=] % (=] WSET
I E E«":ﬁ% Clermontgade 36, 4000 Roskilde \ CortinD O
[EFEE

Wine & Dine Ring p& 30 73 97 22 eller send en mail til info@wime.dk



Natmad

2 slags sliders med fyld af pulle pork og en vegetarisk udgave med falafel

For begge gcelder, at man selv smarer og samler og medfglger dressing, salat, lag og
tomat

Eller

Grillede ramslagspelser med pelsebred pd Brioche dej, hjemmelavede garniture som
syltede og stegte leg, syltede agurker, ketchup samt ré lag og sennep

Eller

Store hjemmelavede luksus taterletter med hgns i asparges

Pris pr person: 92,-
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